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Фами-л.ия, имlI, отчество ДИЦАЕВА

ЛЕЙЛЯ РАДМИРОВНА
АНОО ДПО <Цекгральшrй

институт

/,aTll ро;кдеlлия 21.07.1995 г.

Д,окVмент о предшеств)дощем }?овне образования

Аттестат о среднем общем

3а время обуlения сда-t(а) зачеты, экзаrIены по следующи,чt дисциплинам
(моду.,rям), проше.t(а) ребную (производственное обучение)
и производственную практику, итоговую аттестацию

повышения квалификации
и профессиональной

переподготовки)

Приложение к
СВИДЕТЕЛЬСТВУ

о профессии рабочего,
долхности слу)Iiащего

Ns 3324093342842

2301-000з
(1tгистрационньп:r но,uе1l)

12 января 2023 года
(дата выда.rrе)

Правовые основы профессиональной
деятельности

Профессиональные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основzlми
товароведения продовольственньIх
товаров

Оборулование предприятий
общественного питания

Основы каJIькуляции и }п{ета

Организация производства
предприятий общественного питания

Технология приготовления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессиональноЙ деятельности

Итоговая
оценка

отлично

отлично

отлично

отл}тчно

отлиtIно

отлиt{но

отлшчно

PetaeHueM
аmmесmаLluонной

колпuссLlu

12.0|.202з Iод,аот

46

75

46

67

44

49

з2

Предсемтель _
аlтестачиоsнои
комиссии ]

Ру<оводите.iБ

Секретарь
58

40

63

отлично

Общее
количество

часов

Всего: 520 учебных часов

Наименование предиетов

отлично

отлиtIно

ПРИСВОЕНА КВАЛИФИКАЦИЯ

Повар


